CHRESTOVA POLEVKA
S FUNGHETTO, MANDLEMI
A BAZALKOVYM PESTEM

(4 porce)

INGREDIENCE

200 g Adriana Funghetto

80 ml slunecnicového oleje

1 cibule nakrajena na malé kosticky

2 vétvicky tymianu

1 bobkovy list

3 strouzky ¢esneku nakrajeného na platky
2 L zeleninového vyvaru

1 kg zeleného chrestu nakrajeného na kousky
1 mala brambora nakrajena na platky

100 g Cerstvého Spenatu

bazalkoveé pesto dle chuti

100 g oprazenych platkd mandli

sul a pepr dle chuti

POSTUP

Rozehrejte hrnec, pridejte slunecnicovy olej, cibuli

a orestujte. Pridejte tymian, bobkovy list, Cesnek,
kratce orestujte a zalijte vyvarem. Nékolik hlavicek
chrestu dejte stranou a zbyly chrest vlozte do hrnce.
Pridejte platky brambory. Ochutte soli a peprem,
privedte k varu a varte na mirném ohni domékka.
Vyjméte tymian a bobkovy list. Pridejte listy Cers-
tvého Spenatu a nechte spafit. Rozmixujte v mixéru
dohladka, mizete také pouzit ponorny ruéni mixér.
Dle potreby dochutte soli a pepfem. Téstoviny uvarte
v dobfe osolené vodé, ke konci varu pridejte hlavicky
chrestu a scedte. Uvarené téstoviny smichejte s ba-
zalkovym pestem a naservirujte na talit. Nalijte po-
levku, pridejte hlavicky chrestu a platky mandli.
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