CORNETTI RIGATI S KLOBASOU CHORIZO,
BILYMI FAZOLEMI, RAJCATY A SAFRANEM

(4 porce)

INGREDIENCE

400 g Adriana Cornetti rigati

200 g klobasy chorizo nakrajené na platky
2 strouzky ¢esneku nakrajené na platky

2 Cervené cibule nakrajené na platky

400 g varenych bilych fazoli

500 g pasirovanych rajcat

Spetka Safranu

30 g hladkolisté petrzelky nakrajené najemno
50 ml olivového oleje

sul a pepr dle chuti

POSTUP

Téstoviny uvarte v dobfe osolené vodé a scedte.
Rozehrejte panev, pridejte olivovy olej, chorizo

a orestujte. Pridejte cibuli, Cesnek a orestujte.
Pridejte fazole, rajcata, ochutte soli, peprem,
Safranem a provarte. Pridejte téstoviny, petrzelku
a promichejte. Naservirujte na talir.
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