CRESTE DI GALLO S UZENYM MASEM,
MEDVEDIM CESNEKEM A BRYNZOU

(4 porce)

INGREDIENCE

400 g Adriana Creste di Gallo

50 ml slunecnicového oleje

400 g vareného uzeného masa nakrajeného na kosticky
500 ml zakysané smetany

200 g brynzy

100 g Cerstvého nebo mraZeného hrasku

100 g pesta z medvédiho Cesneku

svazek pazitky nakrajené nadrobno

stl a peprf dle chuti

POSTUP

Téstoviny uvarte v dobfe osolené vodé a scedte.
Rozehrejte panev, pridejte slunecnicovy olej, uzené
maso a orestujte. Pridejte zakysanou smetanu, bryn-
zu a kratce provarte. Pridejte téstoviny, hrasek a dob-
fe promichejte. Naservirujte na talif, pridejte pesto

z medvédiho cesneku a ozdobte pazitkou.
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