CRESTE DI GALLO ZAPECENI‘E‘S KAPUSTOU,
BRAMBORY A SYROVOU OMACKOU

(4 porce)

INGREDIENCE

400 g Adriana Creste di Gallo

400 g uvarené kapusty nakrajené na nudlicky
200 g uvafenych brambor nakrajenych na kostky
150 g syru Gouda nastrouhaného

11 mléka

50 g masla, plus maslo navic na vymazani pecici formy
50 g hladké mouky

2-3 bobkove listy dle velikosti

muskatovy ofisek dle chuti

sul, pepf dle chuti

www.adrianachutnasvetove.cz

POSTUP

Rozehrejte hrnec, pfidejte maslo a nechte jej
rozpustit, pridejte mouku a orestujte. Pfidejte mléko,
dobfe rozmichejte, pfivedte k varu a ochutte soli,
bobkovym listem a muskatovym ofiSkem. Provarte

5 az 10 minut pfi mirné teploté. Vyndejte bobkovy
list, pridejte syr, dobre promichejte a dejte stranou.
Téstoviny uvarte v osolené vodeé a scedte. Formu
vymazte maslem. Pridejte téstoviny, kapustu,
brambory a promichejte. Zalijte pFipravenou syrovou
omackou a pecte na 180 °C, asi 1 hodinu dozlatova.
Naporcujte a naservirujte na talif.
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CRESTE DI OALLO
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