GOBETTI RIGATI S LILKEM, OLIVAMI,
CIZRNOU A SYREM HALLOUMI

(4 porce)

INGREDIENCE

400 g Adriana Gobetti rigati

50 ml slunecnicového oleje

400 g syru halloumi nakrajeného na Spalicky
100 ml extra panenského olivového oleje
1/2 citronu

Cerstva mata nakrajena nadrobno

1 lilek nakrajeny na malé kosticky

1 strouzek cesneku

1/2 1zicky suSeného oregana

200 g uvarené cizrny

150 g platka cernych oliv

sul a pepf dle chuti

POSTUP

Rozehrejte paneyv, pridejte cast slunecnicového
oleje, syr halloumi a opecte. Opeceny syr ochutte
olivovym olejem, citronovou Stavou, matou a nechte
marinovat. Téstoviny uvarte v dobre osolené vodé

a scedte. Rozehrejte paney, pridejte slunecnicovy
olej, neoloupany lilek, lehce rozmacknuty cesnek

a orestujte pri mirné teploté domékka. Ochutte soli,
peprem a oreganem. Pfidejte cizrnu, olivy, uvarené
téstoviny a dobre promichejte.

Naservirujte na talif, pridejte syr halloumi a prelijte
zbylou citronovo-matovou marinadou.
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