FARFALLE S PECENYMI JABLKY,
HROZNOVYM VINEM, BORUVKAMI
A JAVOROVYM SIRUPEM

(4 porce)

INGREDIENCE POSTUP

400 g Adriana Farfalle Téstoviny uvarte v dobfe osolené vodé a scedte.

2 jablka nakrajena na platky Rozehrejte panev, pridejte maslo, skofici a pfi

1 cela skofice mirné teploté nechte vyluhovat asi 2 minuty.

100 g hroznového vina Pridejte jablka a orestujte. Pfidejte bordvky, hroznové
100 g Cerstvych borlvek vino, téstoviny a kratce orestujte. Naservirujte na
javorovy sirup dle chuti talif a podavejte s javorovym sirupem a smetanou
200 g smetany créme fraiche créme fraiche.

100 g masla
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