KURECI KARI S FUNGHETTO,
COCKOU A SPENATEM

(4 porce)

INGREDIENCE

400 g Adriana Funghetto

200 g uvarené cocky

100 g Cerstvého Spenatu

4 kureci stehna

sUl a pepr dle chuti

2 lZicky kari koreni

1 1Zicka sladké papriky

4 celé zelené kardamony

2 bobkoveé listy

2 cibule nakrajené na malé kosticky
20 g Cerstvého zazvoru a cesneku,
oboji nakrajené na malé kosticky
1 |Zice jogurtu

100 g masla

POSTUP

Rozehrejte hrnec, pfidejte maslo a orestujte cibuli.
Pridejte zazvor s Cesnekem, kratce orestujte, zalijte
300 ml vody, prikryjte poklici a varte asi 10 minut
domékka. Dobre rozmixujte, pridejte kari korfeni,
papriku, kardamon, bobkovy list a orestujte. Prilijte
asi 2 litry vody, jogurt, privedte k varu a dejte stranou.
Kure ochutte soli, pepfem a kari kofenim. Opecte
stehna v rozpalené panvi s trochou oleje a vlozZte do
hrnce. Pecte na 180 °C, zhruba 1 hodinu dozlatova.
Téstoviny uvarte v dobfe osolené vodé a scedte.
Rozehrejte panev, pridejte maslo, ¢ocku a orestujte,
pridejte Spenat, uvarené téstoviny a kratce orestujte.
Naservirujte na talif s kuretem a polijte omackou.
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