CELOZRNNE FUSILLI S CIZRNOU,
HOUBAMI, RAJCATY, SUSENYMI MERUNKAMI

A KORENIM DUKKAH

(4 porce)

INGREDIENCE

400 g Adriana Fusilli celozrnné

200 g uvarené cizrny

16 cherry rajcat nakrajenych na palky

1 Cervena cibule nakrajena na malé kosticky
30 g hladkolisté petrzelky nakrajené najemno
400 g Cerstvych hub (Zampiony, hliva Gstfi¢na)
100 g suSenych merunék nakrajenych na mensi kousky
100 ml extra panenského olivového oleje

stl a peprf dle chuti

1 citron

INGREDIENCE NA KORENi DUKKAH

5 [Zic mletého koriandru

2 Zice drceného kminu

4 |Zice pistacii

4 (Zice liskovych ofisku, oprazenych a oloupanych
10 |Zic sezamovych seminek, opraZzenych

www.adrianachutnasvetove.cz
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POSTUP

Nejdfive si pFipravte smés koreni dukkah. Do mixéru
vlozZte mlety koriandr, drceny kmin, pistacie, liskové
ofisky a rozmixujte na malé kousky. Vysypte do mis-
ky, pridejte sezamova seminka, promichejte a ochut-
te soli a peprem.

Téstoviny uvarte v dobfe osolené vodé a scedte.
Rozehrejte paneyv, pridejte olivovy olej, houby a dob-
fe orestujte. Pridejte cibuli, cizrnu, rajcata, susené
merunky a orestujte. Pfidejte uvarené téstoviny, petr-
Zelku a promichejte. Ochutte soli, pepfem a kofenim
dukkah. Naservirujte na talif a podavejte s citronem.
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