TORTI S LOSOSEM, PAPRIKAMI,
ZELENINOU PAK CHOI A PESTEM Z KIWI

(4 porce)

INGREDIENCE

400 g Adriana Torti

400 g Cerstvého lososa nakrajeného na kousky
2 zluté papriky nakrajené na tenké nudlicky

2 Cervené papriky nakrajené na tenké nudlicky
100 g pak choi nakrajeného na tenké nudlicky
2 strouzky ¢esneku nakrajené na platky

50 ml slunecnicového oleje

8 kiwi nakrajenych na kostky

4 jarni cibulky nakrajené na platky

(bild a zelena ¢ast oddélené)

2 zelené chilli papriky nakrajené na platky
svazek koriandru (cca 70 g)

2 limetky

POSTUP

Do mixeru dejte kiwi, zelenou cast jarni cibulky, chilli
papriky, koriandr a rozmixujte. Ochutte soli, pepfem
a limetkou. Téstoviny uvarte v dobfe osolené vodé

a scedte. Lososa ochutte soli, pepfem a cesnekem,
pridejte bilou cast jarni cibulky a promichejte.
Rozehrejte panev, pridejte olej, papriky a orestujte.
Pridejte lososa, pak choi a orestujte. Pridejte
téstoviny, ochutte pestem z kiwi a dobfe promichejte.
Naservirujte na talif a podavejte s pestem z kiwi.
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