TRIBAREVNE TORTI
SE SLANINOU A ZELIM

(4 porce)

INGREDIENCE POSTUP

400 g Adriana Torti tfibarevné Rozehrejte paneyv, pridejte olej, slaninu a kratce

1/4 hlavky bilého zeli nakrajeného na nudlicky orestujte. Pridejte cibuli a orestujte. Pridejte zeli,

1 cibule nakrajena na malé kosticky ochutte paprikou, kminem, soli a pepfem, podlijte
400 g uzené slaniny nakrajené na malé kousky vodou a varte domékka. AZ se voda odvafi, orestujte
1 1zicka cukru vSe dozlatova. Téstoviny uvarte v dobfe osolené vodé
1/2 (Ziky drceného kminu a scedte. Téstoviny pridejte do panve s petrzelkou

1 1Zicka sladké papriky a dobre promichejte. Naservirujte na talif.

200 ml vody

100 ml slunecnicového oleje
30 g hladkolisté petrzelky nakrajené najemno
stl a pepr dle chuti

www.adrianachutnasvetove.cz
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