SALAT S CAVATAPPI, KURECIM MASEM
MARINOVANYM V CHIPOTLE, AVOKADEM,
BABY GEM SALATEM, KUKURICi, KORIANDREM
A RAJCATOVO-CHILLI SALSOU

(4 porce)

INGREDIENCE

400 g Adriana Cavatappi

400 g kurecich prsou

2 Zice chipotle

2 [Zice slunecnicového oleje

100 ml extra panenského olivového oleje

4 Cerstva rajcata nakrajena na malé kosticky
1 Cervena cibule nakrajena na malé kosticky
1 chilli papricka nakrajena na malé kosticky
stava z limety dle chuti

2 baby gem salaty

100 g sterilované kukufrice

1 svazek fedkvicek nakrajenych na platky

1 svazek koriandru nakrajeného na kousky
2 avokada nakrajena na platky

sul a pepf dle chuti

POSTUP

Téstoviny uvarte v dobfe osolené vodé, scedte

a nechejte vychladnout pfi pokojové teploté. Pridejte
[Zici olivového oleje, promichejte, aby se téstoviny
neslepily. Kufeci prsa ochutte soli, pepfem, chipotle
(mexickou pastou z uzenych a fermentovanych pa-
pricek jalapeno), pfidejte slunecnicovy olej, dobfe
promichejte a dejte marinovat na 1 hodinu pfi poko-
jové teploté. Rozehrejte panev, pfidejte marinované
maso, opecte z obou stran a dejte stranou. Na salsu
smichejte nakrajena rajcata, cibuli, chilli papricku,
ochutte soli, pepfem, limetovou stavou a olivovym
olejem. V salatové mise smichejte uvafené téstoviny,
salat baby gem, kukufici, fedkvicky, koriandr

a ochutte rajcatovo-chilli salsou.

Naservirujte na talit, pfidejte avokado, kufeci maso
nakrajené na platky a ozdobte listky koriandru.
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