SPAGHETTI S LOSOSEM, )
ZAMPIONY, HLIVOU USTRICNOU, SPENATEM
A OMACKOU TERIYAKI

(4 porce)

INGREDIENCE POSTUP

400 g Adriana Spaghetti Lososa ochutte soli a pepfem. Rozehrejte panev, pfi-
800 g Cerstvého lososa nakrajeného na 4 porce dejte cast slunecnicového oleje, porce lososa, opecte
50 ml slunecnicového oleje a dejte stranou. Téstoviny uvarte v dobre osolené
150 g hlivy Gstficné nakrajené na platky vodé a scedte. Rozehrejte panev, pridejte slunecnico-
150 g Zampionl nakrajenych na platky vy olej, hlivu Gstficnou, Zampiony a orestujte. Pridej-
2 strouzky ¢esneku nakrajeného na platky te Cesnek, zazvor a orestujte. Ochutte soli a pepfem.
20 g Cerstvého zazvoru nakrajeného na nudlicky Pridejte Spenat, omacku teriyaki, uvarené téstoviny,
100 g Cerstvého baby Spenatu jarni cibulku a dobFe promichejte. Naservirujte na
250 ml omacky teriyaki talif. Pridejte pripraveného lososa a ozdobte opraZe-
1 svazek jarnich cibulek nakrajenych na platky nymi sezamovymi seminky.

100 g oprazenych sezamovych seminek
sul a pepf dle chuti
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