TEX-MEX BURRITO CHILLI CON CARNE
S CORNETTI RIGATI A CEDAREM

(4 porce)

INGREDIENCE

400 g Adriana Cornetti rigati

50 ml slunecnicového oleje

1 cibule nakrajena na malé kosticky
2 strouzky cesneku nakrajeného na malé kosticky
1 1Zice sladké papriky

1 1zicka drceného kminu

suseneé chilli dle chuti

1 bobkovy list

500 g mletého hovéziho masa

800 g loupanych rajcat

400 g uvarenych cervenych fazoli

4 tortilly

400 g strouhaného syru Cedar

stl a pepr dle chuti

www.adrianachutnasvetove.cz
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POSTUP

Rozehrejte hrnec, pridejte slunecnicovy olej, cibuli

a nechte zesklovatét. Pridejte cesnek, papriku, kmin,
chilli, hovézi maso a orestujte. Ochutte soli a pe-
prem, pfidejte rajcata, bobkovy list a varte na mir-
ném ohni domékka. Pridejte fazole a kratce provarte.
Téstoviny uvarte v dobfe osolené vodé a scedte.
Tortillu potfete smési chilli con carne, pfidejte uvare-
né téstoviny, Cedar a zabalte. Zapecte v troubé rozpa-
lené na 180 °C. Rozkrojte tortilly na poloviny

a naservirujte na talif.
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