TORTI S KREVETAMI, DYNi, CERVENOU REPOU
A CESNEKOVO-PETRZELOVYM MASLEM

(4 porce)

INGREDIENCE

400 g Adriana Torti

100 g masla pokojové teploty

1 strouzek cesneku nakrajeného na malé kostky
svazek hladkolisté petrzelky nakrajené nadrobno

50 ml olivového oleje

1dyné hokaido oloupana a nakrajena na malé kostky
400 g pecené fepy nakrajené na malé kostky

500 g krevet

stl a peprf dle chuti

POSTUP

Smichejte maslo s ¢esnekem a petrzelkou.

Téstoviny uvarte v dobfe osolené vodé a scedte.
Rozehfrejte panev, pridejte olivovy olej, dyni a ores-
tujte pfi mirné teploté domékka. Zvyste teplotu, pri-
dejte Cervenou fepu, krevety, ochutte soli a pepfem
a orestujte. Pridejte Cesnekovo-petrZelové maslo,
uvarené téstoviny a promichejte. Naservirujte na talif
a ozdobte listky petrzelky.
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