SMAzENA RYBA S PENNE
A HRASKOVOU OMACKOU

(4 porce)

INGREDIENCE

400 g Adriana Penne

400 g Cerstveé tresky

225 g hladké mouky, plus mouka navic na obaleni
285 ml studeného piva

3 1zicky prasku do peciva

Spetka garam masala

olej na smazeni

svazek maty

50 g masla

1 cibule nakrajena na malé kosticky
700 g hrasku

1 citron

sul a pepr dle chuti

www.adrianachutnasvetove.cz
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Rozehrejte hrnec, pfidejte maslo a orestujte cibuli.
Dejte si stranou 100 grami hrasku a zbytek pridejte
do hrnce, orestujte a zalijte 500 ml vody.

Pridejte matu, ochutte soli a peprem, privedte k varu
a kratce provarte. Dobfe rozmixujte.

Tresku naporcujte na mensi kousky. Smichejte mouku,
prasek do peciva, pivo a kofeni garam masala.
Rozehrejte dostatecné mnoZstvi oleje, abyste mohli
rybu usmazit. Ochutte rybu soli a pepfem, obalte

v mouce, nasledné v tésticku a vlozte do horkého
oleje. Smazte do krfupava z obou stran.

Téstoviny uvarte v dobfe osolené vodé a scedte.
Ohfejte pripravenou hraskovou omacku, pridejte
zbyly hrasek, téstoviny a kratce provarte.
Naservirujete na talif se smaZenou rybou

a podavejte s citronem.
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