CERSTVE ROLKY Z RYZOVEHO PAPIRU
PLNENE SPAGETAMI, VEPROVYM MASEM
A KREVETAMI S VIETNAMSKYM DRESINKEM

(4 porce)

INGREDIENCE

200 g Adriana Spaghettini 2 minuty

4 ryZoveé papiry

8 uvarenych krevet

200 g veproveé krkovice

2 celé badyany

1 cela skofice

100 ml s6jové omacky

100 g ledového salatu nakrajeného na tenké nudlicky
svazek Cerstvé maty

50 ml rybi omacky

25 ml ryzového octa

40 g cukru

150 ml vody

1 limetka

1 strouzek Cesneku nakrajeny na malé kosticky
1 chilli papric¢ka nakrajena na malé kosticky

www.adrianachutnasvetove.cz
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POSTUP

Rozehrejte hrnec, pridejte 3 litry vody, s6jovou
omacku, badyan, skofici a pfivedte k varu. Pridejte
veprovou krkovici a varte domékka. Maso nechte
vychladnout a nakrajejte na platky. Na dresink

v rendliku smichejte rybi omacku, ryzovy ocet, cukr,
150 ml vody, pfivedte k varu a dejte stranou.
Ochutte ¢esnekem, chilli, limetkou a nechejte
vychladnout. Téstoviny uvarte v dobfe osolené
vodé, scedte a nechejte vychladnout. RyZovy papir
namocte do teplé vody a rozprostrete na pracovni
desku. Pridejte uvarené krevety, platky krkovice,
ledovy salat, matu, téstoviny a zarolujte. Naservirujte
na talif a podavejte s vietnamskym dresinkem.

2 minuty (1)
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